


Puedes concertar tu menú y 
diseñarlo a tu medida para 
que todo salga perfecto.  
 
Reserva cuanto antes tu 
fecha y nosotros nos 
encargamos de todo. 

Los salones y terrazas de 
PANDEHUERTA son ideales para celebrar 

tus eventos y reuniones. 
 

Tendrás a tu disposición exclusiva los 
espacios de un edificio restaurado del siglo 
XVI con todas las comodidades y ventajas. 

 
Estamos en el corazón de la Ciudad 

Monumental de Cáceres. No 
necesitarás organizar desplazamientos ni 

depender del coche.  
 



Mini pizzas con espinacas, tomate secos y pipas de calabaza 
Tacos de setas estofadas con guacamole 
Baba Ganoush

� Croquetas de jamón 
� Croquetas de Torta del Casar con mermelada de tomate 
� Crujiente de verduritas con agridulce de chile 
� Hojaldre de ibérico con manzana 
� Tosta de setas y foie 
� Tosta de morcilla con compota de pera y piñones 
� Mini Quiche Lorraine de Bacon, espinacas y queso 
� Cono de gamba cristal con salsa Sweet Chili 
� Cono de taquitos de merluza a la sevillana con 
    mayo de cítricos 
� Bocatín de calamares con alioli de lima 
� Brocheta de solomillo con salsa Satay 
� Taco de carne mechada y salsa de miel mostaza 
� Pincho de Cochinillo confitado con cebollitas glaseadas 
� Sandwich de carrillera ibérica con salsa española 
� Crujiente de pollo y mango 
� Arroz de la casa

� Macaron de patatera y miel 
� Salmorejo de mango con su guarnición 
� Coca de zorongollo y ventresca 
� Ensaladilla de pulpo con mahonesa de pimentón de la Vera 
� Ensaladita de pollo escabechado 
� Volavant de paté de caza con cebolla crispy 
� Bombón de foie con gel de naranja 
� Tomatito asado con albahaca y mejillón 
� Tartar de atún con mahonesa de siracha 
� Canapé de crema de queso con salmón ahumado y huevas 
� Hummus con cacahuetes y totopos 
� Milhojas de boquerones en vinagre, Torta del Casar 
   y mermelada de tomate 
� Gilda tradicional (boquerón, aceituna y piparra) 
� Steak tartar de presa ibérica en cucharita 
� Croissant de lomo a la sal con salsa tártara 

� Surtido de postres

CalientesFríos

Más opciones vegetarianas Postres



7 platos a elegir 
+ surtido de postres 
(mínimo tres fríos)

�/pax25
9 platos a elegir 
+ surtido de postres 
(mínimo cuatro fríos)

�/pax29
11 platos a elegir 
+ surtido de postres 
(mínimo cinco fríos)

�/pax30



Cerveza con y sin alcohol 
Agua 
Vino (blanco seco y semidulce) 
Vino tinto 
Refrescos 

�/pax/hora7 ,50

Bra lre 
durte el cóctel

EXTRAS: 

completa tu menú 

 

Jamón ibérico de bellota 

4�/px  

(1 plato por cada 4) 

 

Tabla de quesos  

extremeños  

4�/px  

(1 plato por cada 4) 

 

Surtido de ibéricos 

extremeños 

3�/px 

(1 plato por cada 4)



� Se contemplarán alergias/intolerancias.  
 
� Es obligatorio confirmar número definitivo de 
personas asistente cinco días antes del evento.  
 
�Se aceptará cualquier variante previa consulta. 
 
� Los comensales confirmados en el plazo 
establecido se cobrarán con independencia de que 
finalmente asistan o no. 
 
� Los cócteles de 9 y 11 referencias tienen una 
duración mínima de 2 horas.  
 
� El cóctel de 7 referencias tiene una duración 
mínima de 1 hora y 30 minutos.  

� Abono de reserva: 150 �. 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
CONDICIONES DE LA RESERVA 
 
Generales: 
Mínimo 20 personas 
Horario inicio servicio cóctel comida: 13:30-15.00 horas. 
Horario inicio servicio cóctel tarde 20:30-22:00 horas. 



927 830 108 
620 871 637


