DIA DE NAVIDAD
& DIA DE REYES




Menti Dia de Navidad

ENTRANTE INDIVIDUAL

\/ Croqueta de carabineros con mahonesa de su coral
\" Tartaleta de mousse de foie y compota de manzana

% PRIMER PASE
Crema de nécoras con vieira asada

SEGUNDO PASE
Merluza gallega en salsa verde con patatas a la importancia

PRINCIPAL
Canelén de pularda con crema de boletus

POSTRES (A ELEGIR)
Bizcochito de madrofio con helado de caramelo y salsa toffe
Natillas de turrén con palomitas caramelizadas

SOBREMESA A\l//
Dulces navidefios | ~
A
L7\

60< « Bodega incluida



Menu Navidad Infantil

ENTRANTES

Seleccién de ibericos

% Entremeses variados (gambas rebozadas, croquetas, calamares)

PRINCIPAL
Secreto ibérico con patatas fritas

POSTRES
Brownie con helado de vainilla
Dulces de Navidad a centro de mesa

30£ ¢ Bebida incluida




Menu Dia de Peyes

ENTRANTES (A COMPARTIR)
Bodegén de ibéricos y quesos

PRIMER PASE

Zarzuela de pescados y mariscos

PRINCIPAL

Carrilleras de cerdo iberico con crema de chirivia

POSTRES

Carpaccio de pifia con helado de coco, gelatina de miel y ralladura de lima.
Roscén de reyes

45€ ¢ Bebida incluida




El minimo de comensales para reservar los menus es de 4 personas.

Para el mend tipo céctel, el minimo es de 20 personas.

Todos los mends llevan incluida la bebida:

Cerveza con y sin alcohol, refrescos, agua, vino tinto y blanco y chupito de la casa.
Cafés e infusiones no incluidos. Se servirdn en la cafeteria.
Precios especiales en copas de sobremesa.

Se cobrarén todos los menids que hayan sido confirmados en el plazo establecido,

con independencia de que finalmente se asista o no.
Se atenderdn todo tipo de consultas, alergias o intolerencias.

Es imprescindible avisar del nimero de comensales y la eleccién

de los segundos con, al menos, cinco dias de antelacién.

Se abonard un depésito de 150€ en el momento de la reserva,

que se descontaré de la factura final.
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