COCTEL
para GRUPOS




Menu Navidad Coctel

Ensaladilla de pulpo en palometa

Tartaleta de queso especiado y salmén ahumado

Bombén de foie micuit con gel de naranja
Steak Tartar de presa ibérica en cucharita
Volovéan de paté de caza con frutos rojos
Croquetas de marisco
Cono de gamba cristal con sweet chili
Hojaldre de secreto con manzana
Mini bocata de calamares con ali oli de lima
Brocheta de solomillo con salsa de bourbon

Arroz de la casa

Surtido de postres

45€ ¢ Bodega incluida




Cotnpleta tu menu

Tabla de jamén ibérico
3,50 €/ persona

Tabla de quesos extremefios
3,50 €/ persona

Seleccién de ibéricos (lomo, salchichén, chorizo)

3 €/ persona




El minimo de comensales para reservar los menus es de 4 personas.

Para el mend tipo céctel, el minimo es de 20 personas.

Todos los mends llevan incluida la bebida:

Cerveza con y sin alcohol, refrescos, agua, vino tinto y blanco y chupito de la casa.
Cafés e infusiones no incluidos. Se servirdn en la cafeteria.
Precios especiales en copas de sobremesa.

Se cobrarén todos los menids que hayan sido confirmados en el plazo establecido,

con independencia de que finalmente se asista o no.
Se atenderdn todo tipo de consultas, alergias o intolerencias.

Es imprescindible avisar del nimero de comensales y la eleccién

de los segundos con, al menos, cinco dias de antelacién.

Se abonard un depésito de 150€ en el momento de la reserva,

que se descontaré de la factura final.
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